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MAQUINARIA

TUNEL LAVA CAJAS

BOMBOS MARINADORES

HORNOS

LAVADORA DE VISCERAS

TUNEL ESCURRIDOR

INYECTADORAS ANALOGAS Y DE PLC
INYECTADORA ANALOGA 38 AGUJAS
MEZCLADORAS

ELEVADOR DE CARROS BUGGYS
TANQUE RETRACTIL

AGITADORES
DESHEBRADORA
DESCUERADORA
FILETEADORA
TENDERIZADORA

RACKS
DESMEMBRANADORA
REBANADORA

CARROS DE TRANSPORTE
COMPLEMENTOS

I I






EXPERTOS EN PROCESO DE ALIMENTOS

TUNEL
LAVA CAJAS

El Tunel Lava Cajas HEMAN. Posee un sistema para por aspersion y calefaccion de agua. Facilita
la limpieza de cajas con residuos propios del proceso carnico. Funciona mediante un sistema de transporte y
retorno manual.

Permite en la limpieza de elementos utilitarios en el proceso carnico.

Ventajas:

Retorno de cajas
e Enjuague y lavado mediante espreas

. Filtro rotatorio autolimpiante

e  Calefaccion mediante vapor o resistencia
eléctrica

Tanque de lavado




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL TUNEL LAVA CAJAS
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BOMBEO DE LAVADO 7.5 hp
CAPACIDAD DE DEPOSITO 200 lIts.
(LAVADO)
DIMENSIONES 1580 mm (alto)

1620 mm (ancho)
4820 mm (largo)

CONSUMO DE AGUA 200 lts. /hr.







EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

BOMBO
MARINADOR

El Bombo Marinador HEMAN. Es un sistema de masajeo de

de manipulacion, el cual mejora la

distribucién y absorcion del marinado. Este funciona mediante ciclos de trabajo, de vacio y reposo. Generando el

en el musculo carnico.

MODELOS: 500/1000/2000/5000 lts.

Control PLC VentajaS'

Filtros

Cuenta con doble filtro

Ciclo de reposo ajustable

Sistema de vaciado por medio de control PLC
Velocidad variable

Ciclo de trabajo ajustable




EXPERTOS EN PROCESO DE ALIMENTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

MODELO BBM0500 BBM1000 BBM2000 BBM5000

CONTROL Touch screen plc Touch screen plc Touch screen plc Touch screen plc

CAPACIDAD DEL TANQUE  500L 1000L 2000L 5000L

CONEXION ELECTRICA 220 v 220 v 220 v 220 v

3 fases 3 fases 3 fases 3 fases

4 polos 4 polos 4 polos 4 polos
BOMBA DE VACIO RH0025 RH0025 RH0040 RH0100

1hp 25 m¥h 1hp 30 m¥h 1.5hp 48 m*h 3hp 120 m3h
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

HORNOS

El Horno Cocedor Ahumador HEMAN. Es ideal para embutidos y todo tipo de carne, ya sea con hueso o si el.
Alcanza una temperatura maxima entre 80 y 90 grados. Cuenta con termdémetro para ,
con un aislamiento térmico en puerta, pared y techo. Incluye un carro para producto de acero al carbon.

Ventajas:

N . Termémetro
° Produccioén uniforme

. Incluye carro para producto

. Construido de acero inoxidable

ESPECIFICACIONES TECNICAS

MOTOR 2hp
ESPACIO UTIL 52m?

CONEXION ELECTRICA 220 v
3 fases
4 polos

2T [ Quemadofes




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

El Horno de Cocimiento a Vapor HEMAN. Esta construido en acero inoxidable grado alimenticio. Ideal para todo tipo
de carne con o sin hueso, incluyendo embutidos. Consiguiendo un cocimiento a . termémetro para
monitoreo de temperatura con un aislamiento térmico en puerta, pared y techo.

Cuenta con un quemador de gas tipo cafién e tipo serpentin.

Monitoreo de temperatura

Ventajas:

. Produccion uniforme
. Incluye carro para producto

o Construido de acero inoxidable

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CONTROL Manual

DIMENSIONES 2850 mm (alto)
1630 mm (ancho)
2120 mm (largo)

Quemador de gas tipo cafioén






EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

LAVADORA DE VISCERAS

La Lavadora de Visceras HEMAN. Tiene un excelente sistema de limpieza a base de tdmbola de acero inoxidable
repujado y una cubierta abatible. Cuenta con un para una limpieza en un 100%.

Ventajas:

. Cubierta Abatible

Cubierta abatible

Control analogo o valyula con apertura y cierre

e Construida de acero inoxidable grado alimenticio

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Diseio tipo
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CAMPACIDAD DE TRABAJO 400 Kg

TIPO DE CONEXION 220 v

3 fases
4 polos

TRANSMISION Por cadena






EXPERTO EN PROCESO DE ALIMENTOS

El Tunel Escurridor HEMAN. Posee un sistema que nos permite el reaprovechamiento de la salmuera mejorando la

perdida en el proceso. Permite un mejor acabado en productos previamente inyectados,
ayudando a cerrar los poros producidos por la inyeccion, para después poder ser empacados.

MODELOS: TNESC 2M/3M/4M

Control

analogo Ventajas:

. Con ruedas niveladoras

o Facil mantenimiento

. Modo de lavado sencillo

e Minimiza las marcas dejadas por las agujas
. Retira el exceso de salmuera

e Tiempo de masajeo regulado

Ruedas

niveladoras



EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

MODELO TNESC2M TNESC3 TNESC4
CONTROL Analogo Analogo Analogo

RECUPERACION Por medio de salida Por medio de salida Por medio de salida
DE SLMUERA lateral lateral lateral

|
[HE-MAN]
CONEXION ELEC-  220v 220 v 220 v
il g = o TRICA 3 fases 3 fases 3 fases
--\ 4 polos 4 polos 4 polos







EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

INYECTADORAS

Cabezal

Ventajas:
Control PLC
e  Control PLC o analogo

. Filtro vertical autolimpiante

o Filtro horizontal de recirculacion
autolimpiante

. Recuperacion de salmuera
e Velocidad del cabezal ajustable

. Presién de bomba ajustable

Filtro horizontal

Filtro vertical

Coladores de compuerta



EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

Las Inyectadoras de Salmuera HEMAN. Tienen un sistema con ajuste de regulacién de presion acorde a cada pro-
ceso de inyeccion. Realiza diversos agujeros a cualquier tipo de carne, (aves, porcinos y vacunos) consiguiendo una
de la salmuera, aumentando el rendimiento mientras cuida el tamafo y la textura muscular.

Para un proceso mayormente eficaz de produccion.

La linea de Inyeccion HEMAN. Consiste en un Inyectadora acompafiada de un Agitador Venturi y un Tunel escurridor,
este ultimo, le permite un mejor acabado del producto, lo ayudara a dejar menores marcas de las agujas en la pieza
inyectada. El agitador Venturi lograra una mezcla uniforme dentro del tanque, generando una turbulencia maxima que
permite la distribucion eficaz de la salmuera. Estas tres maquinarias en conjunto, logran una produccion altamente
recomendable para cualquier proceso.

Control analogo ﬁ =




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS INYECTADORAS PLC

POTENCIA TOTAL 10 hp 10 hp 13hp 15hp
CAPACIDAD DEL TANQUE 250 Its 250 lts 250 lts 250lts
CONEXION ELECTRICA  220v 220 v 220 v 220 v

3 fases 3 fases 3 fases 3 fases

4 polos 4 polos 4 polos 4 polos
PRODUCCION 500Kg/hr. 2500Kg/hr. 4000Kg/hr. 4000Kg/hr.
CONSUMO DE AIRE 4 GALONES /MIN 4 GALONES /MIN 4 GALONES /MIN 4 GALONES /MIN
CONEXION NEUMATICA  CONEXION RAPIDA CONEXION RAPIDA CONEXION RAPIDA CONEXION RAPIDA

1/4ANTP 1/4ANTP 1/ANTP 1/ANTP
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

INYE%‘!;ADORA

Las Inyectadoras Analogas HEMAN. Disefiada para la inyeccion de todo tipo de salmueras para carnes (aves,
porcino, vacuno) con o sin hueso. Le ayudara a de produccion cuidando el tamafio y
textura muscular. Pensada en una produccion media.

Ventajas:

e  Control analogo Control analogo

. Practica y compacta

o Facilidad de limpieza Cinta transportadora

. Ideal para produccion media

Tanque de
recuperacion




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

VELOCIDAD Variable
N T CONTROL Analogo

DIMENSIONES

990 mm (ancho)

= : 1810 mm (largo)
: ' # ﬁx\ 1930 mm (alto)
HqJF T~ s [ i
\: ; Olé ® B_l TANQUE 250 lts.
M
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

MEZCLADORA

La Mezcladora K-300. Amasa y mezcla todo tipo de productos de carne destinados a la produccién de embutidos.
El sistema de con palas que garantiza una mezcla homogénea del producto. Su puerta de
descarga bajo la cuba aseguran el llenado simultaneo de un carro tipo buggy.

Control analogo

Ventajas:

e Elaborada en acero inoxidable grado
alimenticio

e  Cuenta con dos ejes mezcladores en forma
de paletas que amasan perfectamente el
producto

e  Facil de limpiar

Encendido

Encendido




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS
K100 K300

CONTROL Analogo Analogo

CAPACIDAD DEL TANQUE 500 lts. 500 lts.

CONECCION ELECTRICA 220 v 220 v
3 fases 3 fases
4 polos 4 polos
Mezcladora k300 Mezcladora k100
| { }
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Elevador Liggy EMAN
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ELEVADOR
DE CARROS BUGGYS

El Elevador de Carros Buggy. Consiste en una estructura disefiada para levantar y volcar de manera mas
el carro BUGGY 200.

Disponible de ruedas y sistema de anclaje al Bombo Marinador para el posicionamiento al punto de carga.

Control analogo

Ventajas:

e  Control andlogo
o Sistema de de anclaje
e Facilidad de limpieza

. Ideal buggys de 200 Its.

Ruedas con freno



ESPECIFICACIONES TECNICAS

AMPERAJE 9 Amperes

DIMENCIONES DE TRABA- 1260 mm (alto)
JO 1240 mm (ancho)
1400 mm (largo)

CONEXION ELECTRICA 220 v
3 fases
4 polos

EXPERTO EN PROCESO DE ALIMENTOS
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

TANQUE RETRACTIL

El Tanque Retractil HEMAN. Tiene como principal funcion mejorar la presentacion de productos, ocupando la
y perfecciona el aspecto de sus embalajes con una producciéon a modo de segunda piel. Trabaja
con temperaturas altas, lo que permite que el empacado no presente variaciones en su forma

Ventajas:

Control analogo

e  Control de temperatura digital
e Sistema de de anclaje
e Con ruedas giratorias

. Ideal para empaques de carne.
Rejilla retractil

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CONTROL Analogo

CONEXION ELECTRICA 220v
3 fases
4 polos
ESPACIO UTIL 580 mm x 780 mm

SENSOR DE TEMPERATURA Por sonda






EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

AGITADOR CON BASE

El agitador con base HEMAN. Esta disefiado para mezclar uniforme y de manera eficiente la salmuera en toda el

area del carro buggy. Su disefio es y cuenta con un carro de transporte buggy de 270 litros para facilitar
la elaboracion de la mezcla que desee preparar sin que se derrame.

Ventajas:

. Construido en acero inoxidable
e  Control de arranque y paro

e Agitador tipo propela

Propela

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CAPACIDAD DE TRABAJO 200lts.

DIMENSIONES 1400 mm (alto)
830 mm (ancho)
810 mm (largo)

Base

Buggy 270 lts.

VELOCIDAD Arranque y paro
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

AGITADOR

El Agitador de Salmuera HEMAN. Es una maquinaria que permite la de cualquier tipo de
salmuera o marinado a través de su ergonomico sistema de agitacion. La fabricacion del agitador modo propela o turbo

a consideracion del cliente.
Turbo Control Analogo

Ventajas:

e  Construido en acero inoxidable tipo 304
e  Control arranque y paro

e  Agitador tipo propela o turbo

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROPELA TURBO
CAPACIDAD DE 500 Lts. 500 Lts.
TRABAJO
DIMENSIONES 1830 mm (alto) 1830 mm (alto)
1160 mm (ancho) 1160 mm (ancho)
1150 mm (largo) 1150 mm (largo)
VELOCIDAD Constante Constante



EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

VENTURI

AGITADOR DE SALMUERA

El Agitador de Salmuera Venturi con o sin turbo HEMAN. Esta disefiado para mezclar eficiente y uniformemente la
salmuera en toda el area del tanque logrando una y sin grumos.

Se caracteriza por tener un sistema de de ingredientes generando una turbulencia maxima
que permite la distribucién de la salmuera. Una vez que se concluya la preparacién de la salmuera, la mezcla puede

ser transferida directamente a una Inyectadora HEMAN.
Sistema turbo

Mesa

Control PLC

Ventajas:

Llenado automatico por medio de control PLC
Toma para conexidn de manguera externa
Monitoreo de temperatura

Control de tiempo

Con o sin turbo agitador

Sensor ultrasénico para control con nivelador
de agua
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

MODELO 500 TURBO 1000 1000 TURBO

CAPACIDAD DE TRABAJO 500 Lts. 500 Lts. 1000 Lts. 1000 Lts.

DIMENSIONES 1650 mm (alto) 1950 mm (alto) 1700 mm (alto) 2000 mm (alto)
1300 mm (ancho) 1300 mm (ancho) 1750 mm (ancho) 1750 mm (ancho)
17500 mm (largo) 17500 mm (largo) 2150 mm (largo) 2150 mm (largo)

VELOCIDAD Constante Constante Constante Constante
SENSOR DE TEMPERA- Tipo sonda Tipo sonda Tipo sonda Tipo sonda
TURA
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

DESHEBRADORA

La Deshebradora de Carne HEMAN. Es capaz de producir en la carne aumentando su volumen y
contribuyendo a la disminucion de mermas. Optimiza el proceso de produccion de carnicos.

Arranque y paro

Ventajas:

e  Construida de acero inoxidable grado alimenticio
e  Control de arranque y paro

e Control de tipo de deshebrado por tiempo

ESPECIFICACIONES TECNICAS

MOTOR 2hp
CAPACIDAD DE PRODUCCION 300 Kg. Aprox.
CONEXION ELECTRICA 220 v

3 fases

4 polos




Descueradora HEMAN BSR4




DESCUERADORA

La Descueradora HEMAN. Ideal para la del cuero de la pierna, lomo, costilla y espaldilla de cerdo, asi
como para la desolladura del pollo. Posee una configuracion manual (grosor y ancho de trabajo) brindando mejora en
el rendimiento y en el proceso carnico.

Cuchillas Ventajas:

e Con ruedas giratorias

e Facilidad de limpieza

. Ideal para descortezado y desgrasado

e  Configuracién manual del grosor

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Botones MOTOR 1 hp

CONEXION ELECTRICA 220v

3 fases
4 polos







EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

FILETEADORA

La Fileteadora HEMAN. Tiene un sistema ideal para el proceso de carne fresca y extremadamente versatil. Gracias a la
instalaciéon eléctrica exterior que facilita el acceso a la maquina para realizar la limpieza de sus componentes. Cuenta
con un sistema opcional para el que permite sustituir todo el grupo de corte en pocos

minutos.

Ventajas:
Control PLC

e Sistema para cambio rapido de las cuchillas
e Facil manejo

. Parametro de cortes regulares para permitir el

Area de trabajo maximo rendimiento del producto

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ALTURA 1436 mm-56-55"

POTENCIA DE MOTOR 4,2-5,5 Kw

ANCHO MAXIMO DE TRABAJO 550 mm- 21,65"

CONSUMO DE AIRE 30/min. aprox.
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

TENDERIZADORA

La Tenderizadora HEMAN. Trabaja a base de rodillos , rompiendo el musculo sin generar
mermas, y la distribucidn de salmuera. Se adapta a las necesidades de cada cliente
ofreciendo gran adaptacién en el proceso carnico.

Ventajas:

Ajuste de rodillos _ o _ o
e Construida de acero inoxidable grado alimenticio

e Rodillos de navajas ajustables para diferentes
tipos de tenderizado

. Disefo funcional para adaptar gran variedad de
carros en la salida del producto

e Tolvay rodillos desmontables

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CONTROL Manual
DIMENSIONES 1500 mm (alto)
1000 mm (ancho)
850 mm (largo)




RackMultimoldes HEM#




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

RACK MULTIMOLDES

El Rack Multimoldes HEMAN. Esta pensado para facilitar los procesos y

Manejamos de dos tipos de moldes, cuadrado u ovalado, segun sean las necesidades de su produccién y venta.
Las medidas del Rack Ovalado varian en relacién al cuadrado.

Ventajas:
e  Optimiza la produccion
e Capacidad para 180 jamones

Multimoldes e  Construido en acero inoxidable grado alimenticio

ESPECIFICACIONES TECNICAS

2000 mm (alto)
DIMENSIONES 1070 mm (ancho)

1030 mm (largo)







EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

DESMEMBRANADORA

La Desmembranadora HEMAN. Es ideal para la en diversas piezas de carne con o sin
hueso. Equipado con eje dentado de acero de alta resistencia y cojinetes especiales que garantizan una mayor
duracion y un rendimiento constante en el tiempo.

Botones

Ventajas:

de arranque y paro
e Ideal para retirar membrana

e Equipado con pedal de arranque

e  Construido en acero inoxidable grado alimenticio

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ANCHO DE TRABAJO 52 cm
CONEXION ELECTRICA 220 v
3 fases

4polos




L./ \ A




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

REBANADORA

La Rebanadora de Carne HEMAN. Es ideal para cortar carnes rojas sin hueso, construida en acero inoxidable grado
alimenticio, con mas de

Ventajas:

Touch Screen e  Optimiza la produccion
e  Con seccion transversal de producto

e Construido en acero inoxidable grado alimenticio

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CORTES POR MINUTO 180

MAXIMA LONGITUD DE 600mm

ALIMENTACION

CONEXION ELECTRICA 220 v
3 fases
4 polos
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EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

CARROS DE TRANSPORTE

El Carro Basculante HEMAN. Cuenta con un sistema basculante para facilitar el arrastre. Fabricamos de dos, tres y
cuatro niveles gue necesite para su produccion.

Ganchos de carga

Ventajas:

e  Construido en acero inoxidable 304
e  Apto para diferentes cantidades de producto
. Facil manejo y limpieza

. Mismo tamano diferentes niveles

ESPECIFICACIONES TECNICAS

2 NIVELES 3 NIVELES 4 NIVELES
1510 mm (largo) 1510 mm (largo) 1510 mm (largo)
DIMENSIONES 1780 mm (alto) 1780 mm (alto) 1780 mm (alto)

Sistema basculante 760 mm (ancho) 760 mm (ancho) 760 mm (ancho)



EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

TINA 350 Lts. Y CARRO BUGGY

El Carro de Transporte Buggy vy La Tina de 350 Its. HEMAN, Son contenedores equipados con ruedas que
de los productos para su preparacion. Sus ruedas fijas les permiten grandes
cantidades de peso permitiendo versatilidad en sus usos y funciones de acuerdo a la necesidad del cliente.

ESPECIFICACIONES TECNICAS TINA 350 Lts.

CAPACIDAD 350Lts.

TIPO DE RUEDAS Ruedas poliamida 8 in

ESPECIFICACIONES TECNICAS BUGGY 200 Y 300 Lts.

CAPACIDAD 200 Lts. 300 Lts.

TIPO DE RUEDAS Poliamida 6 in Poliamida 6 in




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

CARROS CAMA BAJA

Los Carros de Cama Baja, son ideales para transportar cajas e instrumentos pesados con mayor
Soportan cantidades grandes de peso ya que cuentan con ruedas de poliamida .

ESPECIFICACIONES TECNICAS TINA 350 Lts.

TIPO DE RUEDAS Ruedas poliamida 8 in

ESPECIFICACIONES TECNICAS TINA 350 Lts.

TIPO DE RUEDAS Ruedas poliamida 8 in




EQUIPO PARA EMPACADORAS Y RASTOS

COMPLEMENTOS

MOLDE PARA JAMON RECTANGULAR

Elaborado en acero inoxidable tipo 304, con tapa a presion.

MOLDE TIPO MANDOLINA

Construida en acero inoxidable. Resistente con tapa con uhas
a presion.
Disponible: Cuadrado y Ovalado.

SUMIDERO SIFONICO

Construido en acero inoxidable 304 y tapa antiderrapante. Cuenta
con una trampa para evitar malos lores y colador atrapa basura.

AGUJAS DE INYECCION

Construidas en acero inoxidable grado alimenticio diferentes
medidas. ///




CONTACTENOS

Adolfo Duclos Salinas Mz. 170 Lt.14 Santa Martha Acatitla
Norte C.P.09140 Alcaldia de Iztapalapa en CDMX.

www.heman.com.mx

VENTAS

vetas@heman.com.mx @
WhatsApp:5540131491
‘. Oficina:
En redes sociales:@maquinasheman
5557339915

5557347271
Seersaer Ol § Jolv]in

Visite también: www.equipoparaempacadorasyrastros.com

YHEMAN

Innovando para Usted...®
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